


أكثر من 
۹۰۰۰+  

الخريجي   

المملكة العربية السعودية HTMi المعهد العالي للسياحة والضيافة

:السعوديةالعربيةالمملكة HTMi) )والضيافةللسياحةالعالي المعهد
اكةعلىالمعهديقوم اتيجيةشر   التللتدريبالعامةالمؤسسةمع(ربح  غث  )اسثر

  قن 
 والمهن 

“TVTC” كةو يكو(CoE)التمث   كلياتشر إدارةمعهد (HTMi-Switzerland) الدول  الشر
  والسياحةالفنادق

الوطنيةالعاملةالقوىوتوفث  المحليةالمجتمعاتلخدمة سويشا،ف 
.المملكةمستوىعلىالطموحةالتنميةخططتحقيقعلىالقادرةالمؤهلة

افيةالجودةعال  تدريببمتدربكلتزويدعلىنركز   التمث   عنوالبحثوالاحثر
ءكلف   

شر
.الدوليةوالسياحةالضيافةلصناعةالمعاصرةالاحتياجاتتلن   جداراتوتوفث  

  الجودة،عاليةالحديثةمعاهدناتعتث  
بمعايث  حديثةمرافقذات وجازان،والباحةالرياضف 

عملالسوقاحتياجاتمعتتناسبوالفعالياتوالسياحةالفنادقأقسامحيثمندولية
.والمعداتالتقنياتبأحدثمجهزةحديثةتدريبيةبيئةوتوفرالمتطورة،
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Come as a Student, Become a Manager

 ٢٠٠٩ منذ



ز الأكاديمي والتعلم المستمر  التمي 
  كل ما نقدمه لأصحاب المصلحة             

 
.نسعى جاهدين لتحقيق التمث   ف

الإبداع والابتكار 
  البحث والتطوير             

 
.الركائز الأساسية لنمونا من خلال الاستثمار ف

العمل الجماعي 
.لمتابعة عقلية موجهة نحو النتائج حيث نعمل كفريق واحد             

اتيجية مع المجتمع المحلي 
اكة الاسير الشر

اماتنا والوفاء بوعودنا              ام الثر  .لاحثر

الوعي الاجتماعي 
ام والدعممن نسعى جاهدين لخلق بيئة              .القبول الاجتماع  والاحثر

رسالتنا

رؤيتنا

  التمث   عولمةوالضيافةللسياحةالعال  المعهديطبق
 
اممنبيئةضمنوالتعلمالتدريسف   تنوعالتجاهوالدعمالاحثر

ر
  الأخلاف

ر
والعرف

  
اكةخلالمنوالاقتصاديوالاجتماع  والدين  يكمعالشر الصناعةروادمعةالمشاركالبالإضافةالدول  الصعيدعلىمتمث   تدريبشر

  والمساهمةالقياديةالادوارلتول  وإعدادهمالخريجي   كفاءةلتعزيز
 
.العالميةالسياحيةالتنميةصناعةف

  رؤيتناتتمثل
 
ااسمًانصبحأنف

ً
  رائد

 
  التدريبصناعةف

 
.والدول  المحلى  المستويي   علىالضيافةمجالف

قيمنا الأساسية
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اتيجية الأهداف الاسير



ز  طموحنا عل مر السني 

٢٠١٧ ٢٠١٦ ٢٠١٥ ٢٠١٤ ٢٠١٣ ٢٠١١

التعاون مع المؤسسة العامة للتدريب•
  تأسيس المعه

  ف 
  والمهن 

د العال  التقن 
  المملكة

.  للسياحة والضيافة ف 

تأسيس المعهد العال  للسياحة•
  الباحة

.والضيافة ف 

تأسيس المعهد العال  للسياحة•
  جازان

.والضيافة ف 

امج التدريبية• اعتماد جميع الث 
  فروع المعهد العال  

المقدمة ف 
 HTMiللسياحة والضيافة من قبل 

.سويشا

  الجمعية الأوروب•
ية عضو مشارك ف 

  
للتعليم السياح  والفندفر

EURHODIP.

ن توقيع اتفاقية الدعم الشاملة م•
خلال برامج دعم صندوق تنمية 

ية . HRDFالموارد البشر

٢٠٢٥ ٢٠٢٤ ٢٠٢٢ ٢٠٢١ ٢٠١٩ ٢٠١٨

  الجمعية الأوروبية للتع•
ليم عضو مشارك ف 

  
.EURHODIPالسياح  والفندفر

الرياض لامتحان  HTMiتوقيع اتفاقية اعتماد مركز •
IELTS   

يطان    الث 
.مع المجلس الثقاف 

  منظمة الأمم المتحدة للسياحة  •
عضو مشارك ف 

.UNWTO

من منظمة  TedQualشهادة اعتماد دولية •
.الأمم المتحدة للسياحة

توقيع اتفاقية مع جمعية أصدقاء ذوي •
.الإعاقة

اتيجية مع اكة اسثر :شر
ي• ةصندوق تنمية الموارد البشر
وزارة السياحة•
وزارة الثقافة•
هيئة فنون الطه  •
•  

الصندوق الثقاف 

.SEGالتعاون مع مجموعة التعليم السويشية •
.Prince of Songklaتوقيع مذكرة تفاهم مع جامعة •
.Dusit Thaniتوقيع مذكرة تفاهم مع كلية •
اتيجية مع جامعة الملك خالد بأبها• اكة اسثر .شر
كة صناعات الغانم •   "لتوريد منتجات  AIFCتوقيع اتفاقية مع شر

."كوستا كوف 

اتيجية مع جمعية الطه  • اكة اسثر .شر
  ) THE-ICEاعتماد من قبل •

المركز الدول  للتمث   ف 
(.تعليم السياحة والضيافة

ميًا من المعهد العال  للسياحة والضيافة معتمد رس•
(ETEC.)قبل هيئة تقويم التعليم والتدريب 

.توقيع مذكرة تفاهم مع غرفة جازان•
.أبهاغرفةمعتفاهممذكرةتوقيع•
ةجامعةمعتفاهممذكرةتوقيع• .نورةالأمث 
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ز  افات الوطنية والدولية بالتمي   الاعتمادات والاعير

افاتاعتماداتعلوالضيافةللسياحةالعالي المعهدحصل وطنيةواعير

هتقديرًاودولية ز ي لتمي 
ز
ي التدريبمجالف

الإنجازاتههذوتعكس.المهنز

امنا الشبابراتقدلتطويرالمستمروسعيناوالابتكار،بالجودةالراسخالثر 

القطاعمعايث  معتتوافقعالميةمهاراتاكتسابمنوتمكينهمالسعودي

.الدولية

اكاتناخلالومن اتيجية،شر نتائجحقيقوتالمبتكرة،برامجناوتنفيذالاسثر

  ملموسة،
مهنيةاتهيئمنبتكريموالضيافةللسياحةالعال  المعهدحظ 

هذهوتؤكد.العالممستوىعلىمرموقةومؤسساتتدريبيةوجهات

افات يكالرائدةمكانتناالاعثر   كشر
  دول  وقائدموثوقوطن 

 
مستقبلسمرف

  والتدريبوالضيافةالسياحةقطاعات
  المهن 

 
.السعوديةةالعربيالمملكةف

اف الدولي  الاعير

اف المحلي  الاعير
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Swiss Hotel Management School
تقع مدرسة إدارة الفنادق السويشية 
(SHMS)  فنادق القصر السويشي  

 
ف

التعلم "التاريخية السابقة، وتركز على 
  "بالممارسة

 
، حيث تقدم تعليمًا عالميًا ف
إدارة الفنادق يعتمد على تراث تقاليد 

.الضيافة السويشية

Culinary Arts Academy 
Switzerland

  سويشا وو
 
احدة أفضل مدرسة للطه  ف

  العالم
 
 المدارس ف

ر
  ،من أرف

 
ه  عضو ف

نهجًا مجموعة التعليم السويشية وتقدم م
 يمزج بي   تعليم فنون الطه  

ً
 عال  شاملا

.التصنيف ونظرية الأعمال العملية

اتيجية الدولية اكة الاسير الشر
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حقبة جديدة من الضيافة
ايدالنمومع زالمعهدعالميًا،والضيافةالسياحةقطاعيشهدهالذيالمثر    المرموقي   القادةكأحدوالضيافةللسياحةالعال  يث 

 
علىحائزًاالمجال،هذاف

كاءالمستثمرينثقة .المعنيةوالجهاتوالشر

  فروعهخلالومن
 
  العالميةالمعايث  أعلىمعتتوافقاستثنائيةضيافةتجاربالمعهديقدموالباحة،وجازانالرياضف

 
تقوموبرؤية.والتمث   الجودةف

ةقيادةوالضيافةللسياحةالعال  المعهديواصلوالابتكار،الأصالةعلى   والسياحةالضيافةقطاع  تطويرمسث 
 
.المملكةف

كمركز لإجراء امتحانات ٢٠١٩عام فرع الرياض معتمد رسميًا منذ –إن المعهد العال  للسياحة والضيافة 
IELTS امه بالمعايث  الدولية للتمث   الأكاد  

، مما يعكس الثر  
يطان    الث 

  من المجلس الثقاف 
.يم  والمهن 
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ات التدريبية الخير

،جمعيةمعبالتعاون لمدةيمي الأكادالتدريببرنامجالمعهدأطلقالطه 
افيةالمهاراتتطويربهدفأشهر،ستة   الاحثر

 
  الطه  مجالف

 
منعددف

.وجدةالباحة،جازان،الرياض،وه  بالمملكة،الرئيسيةالمناطق
وعيتضمن أربعةمجبرناكلمدةمتخصصة،تدريبيةبرامجسبعةالمشر
امجمواضيعتصميمتموقد.مشارك٦٠٠تدريبويستهدفأيام، الث 
  يةالوطنالكوادرتطويروتعزيزالحالية،السوقاحتياجاتلتلبية

 
قطاع  ف

،الضيافة .يةالمهنالمعايث  أعلىوفقتأهيلهميضمنبماوالطه 

امج :تشملالتدريبيةالير
الباستافنونإتقان•
الفرنسيةالمعجنات•
السعوديالمطبخ•
الأغذيةوعلومالطه  نظرية•
لحرجةاالتحكمونقاطالمخاطرتحليلومبادئالنظافة،الغذاء،سلامة•

(HACCP).
  الخاصةالغذائيةالأنظمة•

 
الطه  فنونف

التكاليفومراقبةالطعامقوائمتخطيط•

برنامج التدريب الأكاديمي 

اتالمبادراتإحدىالأكاديمي الطهي فنونبرنامجيُعد لهيئةيجيةالاسثر
،فنون .ي   السعوديالطهاةمنجديدجيلتأهيلإلوي  هدفالطه 

ي المشاركالدبلومبرنامجيمتد
ز
،12لمدةالطهي فنونف

ً
ويجمعشهرا

،الأكاديم  التدريببي    لسياحةلالعال  المعهدمعبالتعاونوالعملى 
.والضيافة

م
ّ
نامجيقد معتماشر تومهنيةتدريبيةومساراتمعتمدة،شهاداتالث 
ا٢٥٠تدريبإلوي  هدفوالعالمية،الوطنيةالمعايث  أعلى

ً
منمتدرب

  المتخصصالعملى  التدريبدمجخلال
 
.النظريالتطبيقمعالطه  ف

برنامج فنون الطهي الأكاديمي 
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يةالمواردتنميةصندوقمعبالتعاون برامجهدالمعأطلق،(هدف)البشر
  بالتوظيفالمبتدئالدبلوم

 
مستهدفةة،متمث   مهنيةمساراتخمسف

  متدربًا٨٥٠تدريب
 
نامجوي  هدف.جازانمنطقةف وادركإعدادإلالث 

  العملسوقمتطلباتتلن   مؤهلةوطنية
 
والضيافةةالسياحقطاعاتف

افيةوالخدمات .الاحثر

نامجمسارات :تشملالير
الطه  فنونإدارةدبلوم•
والمعارضوالمؤتمراتالفعالياتإدارةدبلوم•
المطاعمإدارةدبلوم•
والسفرالسياحةإدارةدبلوم•
الفنادقإدارةدبلوم•

نامجويمتد ةعلىالث  ،فثر كث   معسنتي  
العمليةلمهاراتاتطويرعلىالثر

ةللانخراطالمتدربي   جاهزيةلضمانالنظرية،والمعرفة   مباشر
 
سوقف

.عاليةومهنيةبكفاءةالعمل

الدبلوم المبتدئ بالتوظيف

9

ات التدريبية الخير

م
ّ
نميةتصندوقمعبالتعاونوالضيافة،للسياحةالعال  المعهدقد

يةالموارد   والصندوق(هدف)البشر
 
فنونإدارةدبلومبرنامج,الثقاف

،لمدةالطهي    للعملة/سعوديوشابةشاب٥٠٠إعدادبهدفعامي  
 
ف

كةالمملرؤيةمعيتوافقبماالأغذية،إنتاجبمجالمتخصصةمهن
  الوطنيةالكوادرتطويرويعزز٢٠٣٠

 
.فةوالضياالسياحةقطاعف

"برو شيف"برنامج 



ذالسياحة،وزارةمنبدعم
ّ
إلدفه،السياحةبوابةبرنامجالمعهدنف

ةالشاملبالمهاراتتزويدهمخلالمنعملعنالباحثي   توظيف
  المتخصصةوالمعرفة

 
وةفجلسدوالضيافة،السياحةصناعةف

  المؤهلةالوطنيةالكوادروتعزيزالتوطي   
 
.القطاعف

نامجشمل منعملعنباحثة/سعودي٣١٠٠وتأهيلتدريبالث 
،تدريبيةدورة١١استكمالخلال

ً
جلسة١٧٠٠بمجموعحضوريا

  تدريبية،
 
:التاليةالمهنيةالمساراتف

الطه  فنون•
وباتالأغذيةعمليات• والمشر
للفعالياتالتخطيط•
الفنادقعمليات•
  والمبيعاتالتسويق•

 
الفنادقف

الإيراداتإدارة•
السياحيةالرحلاتعمليات•
السياحيةالتنمية•

ذالسياحة،وزارةمنبدعم
ّ
اتدورمقدمًا،السياحةروادبرنامجالمعهدنف

  المهنيةالمستوياتجميععلىمتقدمةتدريبية
 
:بالمملكةرئيسيةمدينة١٣ف

المنورة،المدينةالعلا،مكة،جدة،الطائف،الباحة،جازان،أبها،الرياض،
.والأحساءالدمام،حائل،تبوك،

  دوليًامعتمدةتدريبشهاداتعلىالمشاركونحصل
 
ياحةالسمجالات ف

:منالمختلفة
•SHMS Swiss Hotel Management School (Leysin) 
•Culinary Arts Academy Switzerland (Le Bouveret) 
•HTMi Hotel and Tourism Management Institute 

(Switzerland)

نامجركز ،السياحةقطاعاحتياجاتتلبيةعلىالث   
١٢علىكث   الثر معالوطن 

ا
ً
  يسهمبما ،(UN Tourism)للسياحةالمتحدةالأممحددتهافرعيًاقطاع

 
ف

.عالم  سياح  كمقصدالمملكةمكانةوتعزيزالوطنيةالكوادرتطوير

۱رواد السياحة  ۲رواد السياحة 

۳۰: عدد الدورات٥٥عدد الدورات 

سعودي۳۲۰۰۰تدريب سعودي ۳٥۰۰۰تدريب 

ات  ات ۱٤۳٥عدد المحاصر  ۱٤۱۲عدد المحاصر 

برنامج بوابة السياحة
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ات التدريبية الخير

المرحلة الأول–برنامج بوابة السياحة برنامج رواد السياحة الداخلي 



،فنونوهيئةالثقافةوزارةمعبالتعاون ذالطه 
ّ
خبي  رنامجبالمعهدنف

اءلتخري    جالسعوديةالقهوة   خث 
 
والفنيةبيةالتدريالناحيةمنالقهوةف

اثية، كث   معوالثر
اثووالتقاليدوالعاداتالأدواتمعرفةعلىالثر الثر

.وطقوسهاالسعوديةالقهوةبتحضث  المرتبطالشفوي

  السعوديةالقهوةخبث  ركنوبناءبتصميمالمعهدقامكما
 
بارزةمواقعف

:بالمملكة
جازانالقهوة،مهرجان•
الثقافةوزارةالدرعية،•
هيلتونفندقالمنورة،المدينة•
هيلتونفندقجدة،•
كارلتونالريثر  فندقالرياض،•
بلازاكراونالرياض،•
الرياضوالفندقة،للسياحةالعالميةالكلية•
الخث  للبنات،العالميةالتقنيةالكلية•
جدةللبنات،العالميةالتقنيةالكلية•

اءزيتصميموتم بمااثوالإنللذكورالسعوديةالقهوةومتدرن   خث 
اثيعكس .للمملكةالوطنيةوالهويةالثر

،فنونوهيئةالثقافةوزارةمعبالتعاون معايرةادةبإعالمعهدقامالطه 
."السعوديالطبخفنمن"لكتابأصليةوصفة٣٨٦وإعداد

اثعلىالضوءالكتابيسلط   الثر
وعةمجمويقدمللمملكة،الغذان 

  الوصفاتمنمتنوعة
اليدهبتقالسعوديالمطبخغن  تعكسالنر

اثعلىالحفاظإلوي  هدفومكوناته، فةالثقاونشر الطه  الثر
  السعودية
 
.المملكةأنحاءمختلفف
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ةبرنامج خبي  القهوة السعودي"فن الطبخ السعوديمن"كتاب



ية،المواردتنميةصندوقمنبدعم ذالبشر
ّ
دريبيةتبرامجالمعهدنف

  بالتوظيفمنتهية
 
قاموقد،يةالعالموالمطاعمالفنادقمنسلسلةف

معتمدةبرامجخلالمنة/سعودي10,000منأكثر بتدريبالمعهد
  
 
.الضيافةقطاعف
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م
ّ
دورة١٧٧تضمشاملةمجموعةوالضيافةللسياحةالعال  المعهديقد

ة   قصث 
 
ي التطويردعمبهدفمتعددة،تخصصاتف

مستمرالالمهنز
  للعاملي   

 
  والقادةوالمهنيي   الأماميةالمكاتبف

 
ياحةالسقطاعف

.والضيافة

اتذوالمتخصصةالعامةالكفاءاتلتعزيزالدوراتهذهتصميمتم
مماها،وغث  الإدارةالفعاليات،الضيافة،السياحة،مثلبمجالات الصلة
ن
ّ
جديدةمهاراتاكتسابمنالعامالقطاعمنموظفا٢٠٠منأكثر مك

اتهموتطوير   خث 
 
:تشملموضوعاتف

الطه  فنون•
وباتالأغذيةخدمة• والمشر
الباريستا•
  التدبث  •

ر
الفندف

الفعالياتإدارة•
الفنادقعمليات•

  التطويربرنامجيُسهم
  المستمرالمهن 

 
مواكبةمني   المشاركتمكي   ف

  والتقنياتالاتجاهاتأحدث
 
 القطاع،ف

ً
  هممهاراتصقلعنفضلا

 
ف

  التقدمفرصيعززماجديدة،مجالات 
  المهرضاهموزيادةالوظيف 

.ن 

ي المستمر 
سلسلة من الفنادق والمطاعم العالميةالتطوير المهنز



ات التدريبية الخير

يةالمواردتنميةصندوقمنبدعم نايهدف،"هدف"البشر إلمجالث 
شاب٢٠٠٠٠يقاربلماوالمهنيةالعامةالمهاراتوتطويرتعزيز
ا،متخصصً تدريبيًابرنامجًا٣٧تنفيذخلالمنالعملرأسعلىوشابة
.أيام١٠مدارعلىمنهادورةكلتمتد

  السعوديي   للموظفي   موجهبرنامجوهو
 
رفعهدفبالخاص،القطاعف

ستقرارهماوزيادةالعملية،مهاراتهمتعزيزالمستهدفة،الفئاتكفاءة
  
  المهن 

 
.العملبيئةف

يةالمواردتنميةصندوقمنبدعم المهنتوطي   وب  هدف،"هدف"البشر
  
 
برامجيافةوالضللسياحةالعال  المعهدقدموالضيافة،السياحةقطاعف

منوخريجةخري    ج١٥٠٠٠يقاربلماأشهر٤لمدةمكثفةتدريبية
  العامةالثانوية

 
بعديفيةوظفرصتوفث  معوجازان،والباحةالرياضف

.التدريب

امجشملت :التاليةالمساراتالير
والسفرالسياحة•
الأماميةالمكاتب•
وباتالأغذيةخدمة• والمشر
والمبيعاتالمحاسبة•

13

ز  (العامة والمهنية)برنامج مهارات برنامج مهارات وتمكي 



ز رحلة  التعلم المبتكرنحوالمتدربي 

EURHODIP مسابقة

زيارة ال المكتب الاقليم   UNWTOزيارة سفارة تايلاندزيارة السفارة الأمريكيةمسابقة طلاب الضيافة العالمية

UN ملتفر السياحة السعوديمعرض الفنادق والضيافةمعرض تايلاند الضخممقه الشباب

وة السمكية   السعوديالمعرض السعودي الدول  للثر
مسابقة قادة المستقبلدورة المطبخ المكسيك  المتحف الوطن 

أسبوع الموسيفر الأوروبيةفوديكسمعرض هوريكا

.تم تجهث   منشآتنا بأحدث التقنيات لضمان الأداء الأمثل•
.نحن نسعى جاهدين لإنشاء مرافق مريحة وفعالة• 1414



 لدينا عل المستوى الدولي 
ز مراكز التمي 

.تم تجهث   منشآتنا بأحدث التقنيات لضمان الأداء الأمثل•
.نحن نسعى جاهدين لإنشاء مرافق مريحة وفعالة•

  المكاتب الأمامية
ر
صالة كبار الشخصياتالتدبث  الفندف

ي المطبخ الباردالمطبخ الساخنالمطبخ التحضث 

وباتقسم المخبوزات والمعجنات قسم الوجبات الشيعةخدمة الأغذية والمشر

مركز الاتصالغرفة الغسيللامود كافيه

المكتبةالمبيعات والتسويقتكنولوجيا المعلومات

غرف تبديل الملابسالمشح الصغث  المشح
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رحلة عير تنوع الطهي : تجربة المطبخ العالمي 

دورة فنون الطهي والثقافة الأمريكية

دورة فنون الطهي والثقافة الإسبانية

ويجية دورة فنون الطهي والثقافة اليز

دورة فنون الطهي والثقافة الإيطالية

دورة فنون الطهي والثقافة المكسيكية

ي المطبخ التايلاندي
ز
دورة الطهي ف

ز البلجيكية دورة فنون الخير

16

ي فن صناعة المعجنات البولندية
ز
دورة ف



الانجازات/الجوائز
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۲۰۲٤
وة السمكية ▪ SIMEC Expo:المعرض السعودي الدولي للير

 مسابقة  
 
ونزية والفضية ف ".فنون الطه  "الميداليات الذهبية والث 

ي الهند WHSCمسابقة الضيافة العالمية للطلاب ▪
ز
:ف

ل  
السعودية HTMiالمركز الثان 

  فئة الطه  
 
  ف

المركز الثان 
 فئة المعجنات  

 
  والثالث ف

المركزين الثان 
فئة الخدمة  

 
المركز الثالث ف

هوريكا▪
 حمة

ّ
  مسابقة طبق الل

 
ونزية ف الميدالية الث 

 تحدي أفضل برغر  
 
ونزية ف (.لحمة)الميدالية الث 

طبق الجمل السعودي  
 
.الميدالية الفضية ف

النحت على الخضار والفواكه  
 
ونزية ف .الميدالية الث 

المقبلات العربية الباردة والساخنة  
 
ونزية ف .الميدالية الث 

مسابقة السندويشات الباردة  
 
ونزية ف .الميدالية الث 

الطبق الرئيس  السعودي  
 
ونزية ف .الميدالية الث 

مسابقة طبق ثمار البحر  
 
ونزية والذهبية ف .الميدالية الث 

ي تونس٣١EURHODIPالمؤتمر السنوي ال▪
ز
:ف

  فنون الطه  
 
الميدالية الذهبية ف

وبات   إدارة الأغذية والمشر
 
  ف

المركز الثان 
:المؤتمر والمعرض الدولي للتمور▪

مهرجان التمور  
 
  ف

المركز الأول والثان 

۲۰۲۳
:هوريكا▪

   مسابقة الميكسولوح  
 
وبات)المركز الأول ف (.مزج الكوكتيلات والمشر

السعوديةالميدالية الفضية لفئة الأطباق.
ص ٣٠EURHODIPالمؤتمر السنوي ال▪ ي قير

ز
:ف

وبات  المركز   مسابقة المأكولات والمشر
 
الأول ف

  مسابقة فنون الطه  
 
المركز الثالث ف

BIOFACHبيوفاش السعودية ▪
  

 
ونزية ف ".مسابقة فن الطه  للأغذية العضوية"الميدالية الث 

ي  WHSCمسابقة طلاب الضيافة العالمية▪
ز
:الرياضف

 المسابقة  
 
  ف

معهد الباحةلمتدرن   المركز الثان 
 منتدى  

 
.الرياض HTMiالعالم  ل HTMiالمركز الرابع ف

۲۰۲۲
.السعوديةالسياحةوزارةمن"الريادة"العاليةالجودةجائزةعلىالحصول▪
  الأولبالمركزالفوز▪

 
.للطهاةلدوليةالجمعيةافاإشرتحت”المملكةطاه  “مسابقةف

۲۰۲٥
▪SIRHA Bocuse d’Or 

  الفضيةبالميداليةالفائز–والضيافةللسياحةالعال  المعهدخري    ج
 
لوطنيةاالتصفياتف

:هوريكا•
العالم  والمطبخالسعوديالمطبخ:الفضيةالميدالية
ونزيةالميدالية   والمطبخالباردةالسندويشات:الث 

ر
ف الشر

۲۰۲۱
  الرابعالمركزتحقيق▪

 
  الابتكارتحديف

 
  الضيافةمجالف

 
  للطلابسنويالالعالم  المنتدىف

 
ف

HTMi سويشا.

۲۰۱۸
  الأولبالمركزالفوز▪

 
   ،WHSCالعالميةالضيافةطلابمسابقةف

 
.سويشاف

  التمث   شهادة▪
 
  هوريكامسابقةف

 
.اللحومطه  وتحدي"البحريةالمأكولات "فئةف

  تدريبأفضلجائزة▪
ر
اثللسياحةالعامةالهيئةمنفندف   والثر

.الوطن 

۲۰۱۷

  المملكة العربية السعودية من الهيئة العامة لل▪
 
اث أفضل معهد تدريب سياح  ف سياحة والثر

  
.الوطن 

  الصح  لمنطقة البحر امتدرن   فوز ▪
لأبيض معهد جازان والباحة بجائزة النظام الغذان 

تغال من    الث 
 
.EURHODIPالمتوسط ف

۲۰۱٦
اثللسياحةالسعوديةالهيئةقبلمنشابسعوديمضيفأفضل▪   والثر

الوطن 

۲۰۱٥
  التدريبجودةجائزة▪

 
.العربيةالسياحةقمةف

  التمث   ▪
 
.جلووركناسيبا،منوالتطويرالتعلمف

  السعوديالشبابلتوظيفالسعوديةالغرفومجلسالعملوزارةمنجائزة▪
 
ناعةصمجالف

.السياحة

۲۰۱٥
  للتوطي   مبادرةأفضل▪

 
قمنطقةف الإماراتةبدولالعملوزارةمنأفريقياوشمالالأوسطالشر

.المتحدةالعربية

۲۰۱۳
  السعوديةالغرفومجلسالعملوزارةمنجائزة▪

 
  السعوديالشبابتوظيفف

 
صناعةمجالف

.السياحة

۲۰۱۲
.هوريكامنرئيس  طبقأفضلجائزة▪



 من إنجازاتنا
ً
جوائزنا/انضم إلينا واحتفل معنا وكن جزءا
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التنمية الدولية جموعةم HTMi

ي عائلتنا ال
ز
.دوليةمرحبا بكم ف

   HTMiعلى مستوى العالم من خلال دورات متدرب۲۰۰۰يتدرب الآن حوال  
 
كائنا ف   مرافقنا ومع شر

 
HTMiف

HTMi سويشا

HTMi المملكة العربية السعوديةHTMi  ي اليا HTMiدبر اسير

HTMi  كازاخستانHTMi موريشيوسHTMi   ز الصي 

1919



Diploma Programs  
24 months

يافةالمعهد العالي للسياحة والض

امج التدريبية الير

امجمنمتنوعةمجموعةوالضيافةللسياحةالعال  المعهدقدمي لتلبيةالمصممةالتدريبيةالث 
  عملعنالباحثي   المتدربي   احتياجات

 
امجتغظ  .الضيافةقطاعف منعةواسمجموعةالث 

  بماالمواضيع
 
كث   ومع.والسياحةالطه  وفنونالفنادقإدارةذلكف

العمليةالمهاراتعلىالثر
  للنجاحاللازمةبالأدواتالمتدربي   تجهث   يتم،بالقطاعالصلةذاتوالمعرفة

 
السياحةاعقطف

.التنافس  والضيافة

امجهذهتصميمتم ويدالث  ةالمتدربي   لثر    التواصلوفرصالواقعيةبالخث 
وريةعتث  تالنر للتقدمصر 

  
.الوظيف 

  إدارة الفنادق والسياحة الد
وليةالدبلوم العال  ف 

  إدارة فنون الطه  الدول  
الدبلوم العال  ف 

  دبلوم مشارك 
فنون الطه  ف 
  دبلوم مشارك 
وباتف  إنتاج وخدمة الأغذية والمشر

إدارة الفنادقبرنامج 

إدارة الفنادقدبلوم 
إدارة السياحة والسفردبلوم 
إدارة المطاعمدبلوم 
تإدارة الفعاليات والمعارض والمؤتمرادبلوم 
إدارة التسويق والمبيعاتدبلوم 
إدارة فنون الطه  دبلوم 

شهادة المستوى الأول
ف السلامة والصحة المهنية) (محثر وبات  برنامج خدمة الأغذية والمشر

(شهادة القهوة المتخصصة: المسار)

مبيعاتالمحاسبة وبرنامج ال
المكاتب الأماميةبرنامج 
  برنامج 

ر
التدبث  الفندف

فنون الطه  برنامج 
وباتبرنامج  خدمة الأغذية والمشر
السياحة والسفربرنامج 

شهادة المستوى الأول 
(ممارس السلامة والصحة المهنية)

برامج الدبلوم العالي 
سنوات٣

دبلوم مشارك
شهر۱۲

برامج الدبلوم
شهرا۲٤

برنامج
شهور٦

امج التأهيلية الير
أشهر٤

برامج
أشهر٣

برامج
أشهر٤

امج التأهيلية الير
أشهر۳
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ي العالي الدبلوم
ز
سنوات٣|الدوليةوالسياحةالفنادقإدارةف

  العال  الدبلوم
 
  الدوليةوالسياحةالفنادقإدارةف

 
  والضيافةللسياحةالعال  المعهدف

 
مع)السعوديةبيةالعرالمملكةف

  الثالثةالسنة
ويمصممسنواتثلاثلمدةشاملبرنامجهو(سويشاوالسياحة،الفنادقإدارةمعهدف  بفهمالمتدربي   دلثر 

ةالمعرفةبي   الدورةتجمع.العالميةالضيافةلإدارةعميق   الإدارةلأدواربي   المتدرلإعدادالثقافاتوتبادلالعمليةوالخث 
ف 

نامجهذايغظ  .الدوليةالضيافةصناعة   بماالأساسية،المجالات جميعالفريدالث 
 
الفعالياتوإدارةقالفنادعملياتذلكف

  للتفوقاللازمةالمهاراتللمتدربي   يوفرمماوالقيادة،الماليةوالإدارةوالتسويق
.نافس  التالضيافةقطاعف 

ي العالي الدبلوم
ز
سنوات٣|الدولي الطهي فنونإدارةف

  العال  الدبلوم
  الدول  الطه  فنونإدارةف 

  والضيافةللسياحةالعال  المعهدف 
الثالثةالسنةمع)سعوديةالالعربيةالمملكةف 

  
ويدمصممسنواتثلاثلمدةشاملبرنامجهو(سويشاوالسياحة،الفنادقإدارةمعهدف  ةبالمتدربي   لثر  والإبداعالخث 

  ناجحةلمهناللازمةالإداريةوالمهارات
نامجهذايجمع.الطعامخدماتوإدارةالطه  فنونف  الطه  تقنياتبي   الث 

  قياديةلأدوارالمتدربي   ويجهزالمتقدم،الإداريوالتدريبالمطبخوعمليات
النهائيةالسنةقدمت.العالميةالطه  صناعةف 

  
ةلاكتسابفريدةفرصةسويشاف    المتقدموالتدريبالدوليةالخث 

  الطه  ف 
ةالالطه  مراكزأحدف    شهث 

.العالمف 

ز |الفنادقإدارةدبلوم سنتي 

  الفنادقإدارةدبلوم
 
إعدادأجلمنمصممسنتانمدتهشاملتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف

  الناجحةالوظيفيةبالمهامللقيامالمتدربي   
 
 فهالتدريبيةالدورةهذهتوفرحيث.الضيافةقطاعف

ً
 ما

ً
الفنادقلعملياتشاملا

،النظريالتدريبمنمزي    جعلىالاعتمادخلالومن.الإدارةومبادئالضيوفوخدمات دربونالمتسيكتسبوالعملى 
  للتفوقاللازمةوالمعرفةالمهارات

 
  المختلفةالوظيفيةوالمهامالأدوارجميعف

 
.افةوالضيالفنادققطاعف

ز |والسفرالسياحةإدارةدبلوم سنتي 

  والسفرالسياحةإدارةدبلوم
إعدادأجلمنمصممسنتانمدتهشاملتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف 

  الناجحةالوظيفيةبالمهامللقيامالمتدربي   
 يبيةالتدرالدورةهذهتوفرحيث.والضيافةالسياحةقطاعف 

ً
 فهما

ً
لمبادئعميقا

،يبوالتدرالنظريالتعليممنمزي    جعلىالاعتمادخلالومن.الضيافةوعملياتالسياحيةالوجهةوإدارةالسياحة العملى 
  للتفوقاللازمةوالمعرفةالمهاراتالمتدربي   سيكتسب

 
.السياحةطاعقالمختلفةالوظيفيةوالمهامالأدوارجميعف

وصف الدورة التدريبية 
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ز |المطاعمإدارةدبلوم سنتي 

  المطاعمإدارةدبلوم
 
إعدادأجلمنمصممسنتانمدتهشاملتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف

  الناجحةالوظيفيةبالمهامللقيامالمتدربي   
مزي    جعلىلدورةاهذهتعتمدحيث.الطعامخدماتوتقديمالمطاعمقطاعف 

،والتدريبالنظريةالمعرفةمن   العملاءخدمةوإدارةالمطاعمعملياتإدارةمنمختلفةجوانبوتغظ  العملى 
.المطاعمف 

ةذويالمختصي   منالمتدربي   سيتعلمكما   للتفوقاللازمةالمهاراتويكتسبونالخث 
الوظيفيةوالمهامالأدوارجميعف 

  المختلفة
.المطاعمإدارةمجالف 

ز |والمبيعاتالتسويقإدارةدبلوم سنتي 

  والمبيعاتالتسويقإدارةدبلوم
 
ويدمصممنتانسمدتهشاملتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف لثر 

ةوالمهاراتبالمعرفةالمتدربي      للتفوقاللازمةالعمليةوالخث 
 
الدورةهذهظ  تغحيث.والمبيعاتالتسويقمجالف

اتيجياتالمبادئمنواسعةمجموعةالتدربيية وريةالتسويقيةوالأساليبوالاسثر للقيامدربي   المتإعدادأجلمنالصر 
  المختلفةالوظيفيةبالمهام

التدريبمنزي    جمعلىالاعتمادخلالومن.الصلةذاتوالمجالات والمبيعاتالتسويقإدارةف 
 المتدربي   سيكتسبالعملى  والتدريبالنظري

ً
 فهما

ً
التجاريةوالعلاماتقالسووأبحاثالمستهلكسلوكلمواضيععميقا

  والتسويق
ون  .الالكثر

سنتان|الطهي فنونإدارةدبلوم

م
ّ
،لمدةالطه  فنونإدارةدبلومبرنامجوالضيافةللسياحةالعال  المعهديقد إعدادإلهدفيشاملبرنامجوهوسنتي  

  لمستقبلالمتدربي   
  ناجحمهن 

نامجيجمع.الطه  فنونقطاعف  ةالنظريةالمعرفةبي   الث  ويغظ  التطبيقية،لعمليةاوالخث 
،تقنياتمنواسعةمجموعة   الممارساتوأفضلالإدارة،ومبادئالطه 

 
م.القطاعف

ّ
الطهاةمنخبةنمنالمتدربي   سيتعل

في   
اءالمحثر اتالمهاراتيمنحهممماالضيافة،وخث    للتمث   اللازمةوالخث 

.الطه  إدارةأدوارمختلفف 

ز |والمؤتمراتوالمعارضالفعالياتإدارةدبلوم سنتي 

  والمؤتمراتوالمعارضالفعالياتإدارةدبلوم
سنتانمدتهملشاتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف 

ويدمصمم ةوالمهاراتبالمعرفةالمتدربي   لثر    للتفوقاللازمةالعمليةوالخث 
 
.الفعالياتلإدارةمرارباستالمتطورالمجالف

لمواضيععميقمفهالمتدربي   سيكتسبالعملية،والتمارينوالأنشطةالنظريالمحتوىتدريبمنمزي    جاعتمادخلالومن
انياتوإعدادوترويجهاوتسويقهاوتنسيقهاالفعالياتتخطيط .الناجحوالتنفيذالمث  

وصف الدورة التدريبية 



أشهر٦|الفنادقإدارةبرنامج

  الفنادقإدارةبرنامج
ويدمممصأشهرستةمدتهشاملتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف  المتدربي   لثر 

  المرتبطةالوظيفيةبالمهامللقياماللازمةوالمهاراتبالمعارف
هذهتغظ  ثحي.الضيافةوقطاعالفنادقإدارةمجالف 

الاعتمادلخلاومن.والقيادةالتسويقومواضيعالضيوفخدماتوتقديمالفندقيةالعملياتمنمختلفةجوانبالدورة
،والنظريالتدريبمنمزي    جعلى   للتفوقاللازمةالمهاراتالمتدربي   سيكتسبالعملى 

.الفنادقإدارةياتومسؤولمهامف 

أشهر٤|والمبيعاتالمحاسبةبرنامج

  والمبيعاتالمحاسبةبرنامج
 
ويدمصممأشهرةأربعمدتهشاملتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف لثر 

  بفعاليةللعملاللازمةوالمعرفةبالمهاراتالمتدربي   
هذهتغظ  حيث.يعاتوالمببالمحاسبةالمرتبطةالوظيفيةالمهامف 

مزي    جعلىدالاعتماخلالمن.البيعوأساليبالمخزونوإدارةالعملاءوخدمةالنقديةالتعاملاتمثلأساسيةمواضيعالدورة
،والتدريبالنظريالتدريبمن   للنجاحالمطلوبةوالكفاءةالثقةالمتدربي   سيكتسبالعملى 

.البيعأماكنلفمختف 

ي مشاركدبلوم
ز
وباتالأغذيةوخدمةإنتاجف سنة|والمشر

وباتالأغذيةوخدمةإنتاجدبلوم   والمشر
مصمماحدوعاممدتهمكثفبرنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف 

ويد   شاملبتدريبالمتدربي   لثر 
وباتالأغذيةخدمةعملياتف  الدورةهذهتعتمدحيث.الأغذيةإنتاجوإدارةوالمشر

ذاتالوظيفيةامبالمهللقيامالمتدربي   إعدادأجلمنالعمليةالمهاراتوتطويرالنظريةالمعرفةمنمزي    جعلىالتدريبية
  الصلة
  بماالضيافة،منشآتمختلفف 

كاتوالفنادقالمطاعمذلكف  كاتالإطعامخدماتتقديموشر .الفعالياتإدارةوشر

23
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ي مشاركدبلوم
ز
سنة|الطهي فنونف

  مشاركدبلوم
 
  الطه  فنونف

 
ويدصُمم،واحدعاملمدةشاملمكثفبرنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف لثر 

  للتفوقاللازمةالأساسيةوالمهاراتبالمعرفةالمتدربي   
نامجيجمع.الطعامخدمةمجالف  النظريةسياتالأسابي   الث 

  بثقةللعملالمتدربي   يؤهلمماالمطبخ،داخلالعملى  والتدريب
معايث  علىيركزكما.المتنوعةالمهنيةالمطابخبيئاتف 

.التشغيليةوالكفاءةالتواصلومهاراتالغذاءوسلامةالنظافة
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أشهر٤|الطهي فنونبرنامج

  الطه  فنونبرنامج
 
ويدصمممأشهرأربعةمدتهمكثفتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف المتدربي   لثر 

والعملى  التدريبعلىالدورةهذهتركزحيث.الطعاموتحضث  إعدادأساليبحولالأساش  بالتدريب المتدربي   يدلثر 
  بفعاليةللعملاللازمةبالمهارات

 
،المرتبطةالعملبيئاتمختلفف   بمابالطه 

 
كاتنادقوالفالمطاعمذلكف تقديموشر

.بالمنشآتالخاصةوالمطابخالإطعامخدمات

وباتالأغذيةخدمةبرنامج أشهر٤|والمشر

وباتالأغذيةخدمةبرنامج   والمشر
 
ويدصمممأشهرأربعةمدتهشاملبرنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف لثر 

  الأساسيةوالمعرفةبالمهاراتالمتدربي   
وباتالأغذيةخدماتتقديمف  العملى  التدريبعلىالدورةهذهتركزحيث.والمشر

تجاربعلىالاعتمادخلالومن.الضيافةمعايث  وتوضيحالعملاءمعوالتفاعلالخدمةتقديموتقنياتأساليبحول
ةالثقةالمتدربي   سيكتسبالمحاكاة،وتمارينالعملى  التدريب   للتفوقالمطلوبةوالخث 

المختلفةالوظيفيةلمهاماممارسةف 
  
وباتالأغذيةخدماتتقديممجالف    والمشر

.الضيافةقطاعف 

ي التدبي  برنامج
ر
أشهر٤|الفندف

  التدبث  برنامج
  الفندفر

ويدمصممهرأشأربعةمدتهشاملتدربن   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف  المتدربي   لثر 
  الأساسيةوالمعرفةبالمهارات

  التدبث  عملياتف 
  الفندفر

التدريبعلىالدورةذههتركزحيث.الضيافةومنشآتالفنادقف 
  العملى  

لاءللضيوفالخدماتوتقديمالغرفوترتيبالتنظيفأساليبمجالف  تجاربلىعالاعتمادخلالومن.الث  
معايث  علىحفاظالأجلمنبالتفاصيلللاهتماماللازمةالمهاراتالمتدربي   سيكتسبالمحاكاة،وتمارينالعملى  التدريب
  الضيوفرضاوتحقيقالنظافةمنعالية

 
  الضيافةومنشآتالفنادقف

.الإقامةخدماتتقدمالنر

وصف الدورة التدريبية 

أشهر٤|الأماميةالمكاتببرنامج

  الأماميةالمكاتببرنامج
ويدمصممرأشهأربعةمدتهشاملتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف  لثر 

  الأماميةالمكاتبعملياتحولالأساسيةوالمعرفةبالمهاراتالمتدربي   
 
علىالدورةههذتركزحيث.الضيافةقطاعف

  العملى  التدريب
تجاربلىعالاعتمادخلالومن.الأماميةالمكاتبوعملياتالحجوزاتوإدارةالضيوفخدماتتقديمف 

  للتفوقالمطلوبةالفنيةالمهاراتالمتدربي   سيكتسبالمحاكاة،وتمارينالعملى  التدريب
الوظيفيةوالمهامالأدوارفمختلف 

  
  الأماميةالمكاتبعملياتف 

.الأخرىالإقامةومنشآتوالمنتجعاتالفنادقف 



ف)الأولالمستوىشهادة أشهر٤|(المهنيةوالصحةالسلامةمحير

نامجهذامنالانتهاءعند ف،المستوىالمهنيةوالصحةالسلامةلشهادةالتأهيلى  الث  تقييمهتمقدبالمتدرسيكونمحثر
  الدورلأداءكمؤهل

  المهن 
 
ف   المهنيةوالصحةالسلامةلمحثر

 
ف.السعوديةالعربيةالمملكةف والصحةمةالسلا محثر

  فقطالتوجيهمعأحكاموخططالمستوى،رفيعةمستقلةأحكاميضعأنيمكنالمهنية
 
يقدمقدتعقيدا،الأكثر الحالات ف

  أولمديرإلتقارير
 
ة،المنشآتف   الكبث 

 
ةالمنشآتوف ماأوالعملياتيرمدالتقاريروإرسالبإبلاغيقومقدالصغث 

  .يعادله
  يعملالاخرى،الحالات بعضوف 

.للمنشأةمتعددةمواقععث  يتنقلحيثالمنشأةفروعف 

أشهر٣|(المهنيةوالصحةالسلامةممارس)الأولالمستوىشهادة

نامجهذامنالانتهاءعند   للشهادةالتأهيلى  الث 
  المهنيةوالصحةالسلامةف 

تقييمتمقدسيكونالممارس،مستوىف 
  الدورلأداءكمؤهلالمتدرب

توجيهحتتالمهنيةوالصحةالسلامةممارسيعمل.المهنيةوالصحةالسلامةلممارسالمهن 
  المهنيةوالصحةللسلامةمعي   مديرإلتقاريريقدمأنيمكنحيث.محدودةاستقلاليةمع

ة،الالمنشآتف    كبث 
وف 

ةالمنشآت   .يعادلهماأوالعملياتمديرإلتقاريريرسلقدالصغث 
  يعملالاخرى،الحالات بعضوف 

حيثالمنشأةروعفف 
.للمنشأةمتعددةمواقععث  يتنقل

وباتالأغذيةخدمةبرنامج أشهر٣|(المتخصصةالقهوةشهادة:المسار)والمشر

نامجيهدف   اللازمةوالمهاراتبالمعرفةالمتدربي   تزويدإلالث 
ناسيغظ  .القهوةصناعةمجالف    الفنيةالمهاراتمجالث 

ف 
المطاعم/لمقاه  الإدارةاللازمةالشخصيةالمهاراتإلبالإضافةالحسيةالمهاراتوتنميةالقهوةوتحضث  الباريستامجال

.الغذاءوسلامةالإدارة،ومهاراتالاتصال،ومهاراتالعملاء،خدمةمثلالمطارات/الفنادق/
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أشهر٤|والسفرالسياحةبرنامج

  والسفرالسياحةبرنامج
ويدمممصأشهرأربعةمدتهتدرين   برنامجهووالضيافةللسياحةالعال  المعهدف  المتدربي   لثر 

  الأساسيةوالمهاراتبالمعرفة
وإدارةالسفرطتخطيمنمختلفةجوانبالدورةهذهتغظ  حيث.والسفرالسياحةقطاعف 

  السائدةوالاتجاهاتالعملاءوخدمةالسياحيةالوجهة
يبالتدرمنمزي    جعلىالاعتمادخلالومن.السياحةقطاعف 

،النظري   المختلفةالوظيفيةبالمهامللقيامالمطلوبةالمهاراتالمتدربي   سيكتسبوالعملى 
ومنظم  السفروكالات لموظف 

كاتالرحلات انوشر .بالسياحةالمتعلقةالأخرىوالمنشآتالطث 



  مع 
ارتقِ بمسارك المهن 

هايفيلد برامج
التدريبية
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شهادة المستوى الأول ف

سلامة الغذاء
  
 
  ف

شهادة المستوى الثان 
سلامة الغذاء

  
 
شهادة المستوى الثالث ف

/ التموين )سلامة الغذاء 
(التجزئة/ التصنيع 

  
 
شهادة المستوى الرابع ف
إدارة سلامة الغذاء للتموين

  
 
  ف

شهادة المستوى الثان 
نظام تحليل المخاطر 
ونقاط التحكم الحرجة 

(HACCP) للتموين

  شهادة المستوى الثالث
 
ف
نظام تحليل المخاطر 
 ونقاط التحكم الحرجة

(HACCP) للتموين

  
 
شهادة المستوى الثالث ف

تقديم التدريب

امج الير
المقدمة



ز  كاء المحليي  الشر
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الشركاء الدوليون
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اليا والصي   وك HTMiمن فروع والمتدربي   عائلتنا المكونة من الخريجي   
، وأسثر   سويشا والمملكة العربية السعودية ودن  

 
.ازاخستانف

29
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العملاء
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العملاء
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HTMiجازان

+966 173172397 +966 173172403 P.O. Box: 4692 – 82614

قسم التسجيل

htmi.jizan@menadev.edu.sa

+966 536387291

HTMi لباحة

+966 177248070 +966 177248180 P.O. Box: 29 – 65411

قسم التسجيل

htmi.al-baha@menadev.edu.sa

+966 551840400

اكات قسم ال اتيجيةشر الاسير
Abdulrahman Alshubroqy

a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
+966 546696686

المملكة العربية السعودية–المعهد العال  للسياحة والضيافة 

HTMi الرياض

+966 11 450 0908 +966 11 440 0840 P.O. Box: 50983 – 11533

قسم التسجيل

htmi.ksa@menadev.edu.sa

+966 535005754 +966 503218041

www.htmisa.com

mailto:htmi.jizan@menadev.edu.sa
mailto:htmi.jizan@menadev.edu.sa
mailto:htmi.jizan@menadev.edu.sa
mailto:htmi.jizan@menadev.edu.sa
mailto:htmi.jizan@menadev.edu.sa
mailto:htmi.al-baha@menadev.edu.sa
mailto:htmi.al-baha@menadev.edu.sa
mailto:htmi.al-baha@menadev.edu.sa
mailto:htmi.al-baha@menadev.edu.sa
mailto:htmi.al-baha@menadev.edu.sa
mailto:htmi.al-baha@menadev.edu.sa
mailto:htmi.al-baha@menadev.edu.sa
mailto:a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
mailto:a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
mailto:a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
mailto:a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
mailto:a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
mailto:a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
mailto:a.al-shubroqy@menadev.edu.sa
mailto:htmi.ksa@menadev.edu.sa
mailto:htmi.ksa@menadev.edu.sa
mailto:htmi.ksa@menadev.edu.sa
mailto:htmi.ksa@menadev.edu.sa
mailto:htmi.ksa@menadev.edu.sa
http://www.htmisa.com/

	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 18
	Slide 19
	Slide 20
	Slide 21
	Slide 22
	Slide 23
	Slide 24
	Slide 25
	Slide 26
	Slide 27
	Slide 28
	Slide 29
	Slide 30
	Slide 31
	Slide 32

